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Variedades

Tempranillo, Syrah y Cabernet Franco.

Graduacion

13% alc.

Viia

Uva seleccionada de las zonas de Blancafort y Poblet.
Elaboracion

La vendimia se realiza de forma manual y se elabora cada
variedad por separado.

Se fermenta y macera con sus pieles durante un periodo de entre
30 y 40 dias para extraer todo el potencial de cada variedad.
Después pasa a las botas donde permanecera 11 meses. Al final
del proceso se realiza el coupage y se embotella.
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Nota de cata

Color rojo potente, con aromas a frutas rojas en compotay a
mermeladas, acompanados de notas torrefactas que provienen
del tiempo en la barrica. En boca es potente, largo i sedoso, con
un final muy elegante.

Maridaje
Quesos curados, carnes guisadas y platos de caza.

Premios

2017 Vinari de bronce como mejor vino DO Conca de Barbera
2021 Reconocimiento de la Guia de vinos de Catalunya.

Gerida Viticultors
C/Fortuny, 10 43411 - Blancafort (Conca de Barbera)
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